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BLÉ DUR

BD100 LEVAIN DE BLÉ DUR DÉVITALISÉ

ASPECT  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Poudre jaune/beige
DOSAGE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 à 4 % sur poids de farine
D.D.M. (Date de durabilité minimale)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12 mois

INGRÉDIENTS :  
Levain de blé dur dévitalisé.

VALEURS NUTRITIONNELLES INDICATIVES :
Protéines (g/100 g)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 - 23 g
Glucides (g/100 g)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 52 - 62 g
Lipides (g/100 g)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 - 6 g
Valeur énergétique (Kcal/100 g)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 376 ± 30 Kcal

BD100 LEVAIN DE BLÉ DUR DÉVITALISÉ

3 Taux d’humidité : ≤ 4 %
3 pH  : 3,6 ± 0,3
3  TTA : 90  à 110 

(Titrage jusqu’à pH 8,5 avec 
une solution NaOH à 0,1N)
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BD100 LEVAIN DE BLÉ DUR DÉVITALISÉ

PROFIL SENSORIEL AVEC APPLICATION BD100 À 2,5%

PRODUIT FINI AVEC APPLICATION BD100 À 2,5%  
- « Meule »
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